
요리의
새로운 세계
“효모로”

대전광역시 유성구 상대동로 12 (상대동 478-10)
제품주문 : 042-826-6264 / 고객상담 : 080-080-6264

홈페이지 : www.hyomoro.com

맛과 영양: 아미노산, 펩타이드, 단백질, 지질, 핵산, 각종 비타민, 미네랄 등 함유
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[소고기 육수] [효모추출물] [화학조미료-MSG]

효모추출물로 맛을 낸 효모로는
“요리를 건강하게, 맛있게, 간편하게”

▶내용량: 180g(3g X 60 포)
▶원재료명 및 함량: 글루타치온 3% / 화이바솔-2, 효모추출물 SG010 30%
  (글루타치온 10% 함유), 저분자펩타이드 효모추출물 KA301, 건조효모에스이2000

항산화
작용

화이바
함유

셀레늄
저분자
펩타이드

영양성분 분석표
1회 분량당

열량
탄수화물
단백질
지방

나트륨
식이섬유

셀렌

함량
8 kcal

2 g
1 g
0 g

7 mg
1.5 g
12 µg

% 영양소기준치

1 %
2 %
0 %
0 %
6 %

22 %

1회 분량 : 1포(3 g)

*%영양성분기준치 : 1일 영양성분기준치에 대한 비율

▶내용량: 9g(3g X 3포)
▶원재료명 및 함량: 효모추출물SG010, 볶은쌀가루(국내산),
  볶은찹쌀(국내산), 밀크씨슬추출물분말(미국산), 
  헛개나무과병추출물분말(헛개나무과병추출물, 덱스트린), 타우린, 결정셀룰로스,
  L-아스파라진, 옥수수전분, 비타민혼합분말

▶음주 30분 전에 물과 함께 드시고 음주 후 하나 더 드시면
  좋습니다.

효모
추출물
30%

헛개나무
열매 5%

아스
파라긴

타우린밀크씨슬
5%

육수
18가지
이상

효모
18가지
이상

MSG
1가지

글루타치온은 식품 등에 함유되어 있는 항산화 성분으로 건강을 유지하는데 필요한 물질

강력한 항산화제 글루타치온 함유
효모추출물 30% 함유

2
수용성 식이섬유 화이바솔 함유3

4

1
항산화 기능을 돕는 셀래늄이 2,000ppm
함유된 건조효모

해독의 왕 글루타치온 다량함유

2
대표적 간 건강 영양제
밀크씨슬 함유3

음주 30분 전에 드시고 음주 후
하나 더 드시면 숙취해소 끝!5

휴대하기 간편한 환 형태로 되어 있어 
언제든 편하게 섭취 가능4

1
식약처 건강기능식품 기능성원료 인정받은
헛개나무열매 분말 사용
알콜성 손상으로부터 간을 보호

헛개나무열매, 효모추출물, 밀크씨슬, 타우린, 아스파라긴 등 숙취해소에 좋은 성분 다량 함유

강력한 항산화제 글루타치온 3플러스 육류와 맛과 영양이 가장 비슷한 효모(Yeast)

천연 효모추출물 제조방법

숙취 해소제 아침이 다른 드링케어

섭 취 방 법

섭 취 방 법

요거트생수 쥬스

▶1일 1~3회 정도 생수(냉수 또는 온수)
  200ml에 글루타치온 3플러스 1포를
  희석하여 섭취하십시오.
▶공복에 충분한 물과 함께 섭취하면
  더욱 좋습니다.
▶쥬스, 요거트, 요쿠르트 등에 타서 드셔도 좋습니다.

만능 요리선생 효모로! 
1. 화학첨가물 0%
2. 천연 효모추출물로 맛을 낸 요리베이스
3. 순수 자연원료

안심 효모추출물! 

1. 효모추출물은 식약처에서 인정한 천연첨가물
2. 유전자변형 농산물, 동물성 원료, 화학첨가물 All 無
3. FDA, HALAL 등 각종 인증 취득

천연 효모추출물이란? 
1. 발효의 어머니 효모에서 발효 공정을 통해 맛성분 추출
2. 다양한 아미노산과 수용성 단백질이 풍부해 
   천연 조미소재 중 가장 깊은 감칠맛 함유

[사탕수수] [당밀을 먹고 증식]

[세포벽 분리]

[단백질 및 영양소]

[효모추출물 - 농축]

[효모추출물 - 분말]

[효모-이스트]

고기육수와 비슷한 아미노산 조성
효모 = 육수: 18가지 이상 맛성분 / MSG: 1가지 맛성분 (L-글루탐산나트륨)

YouTube K-COOK tv

효모로 요리채널



▶내용량: 315g 
▶원재료명 및 함량: 효모추출물 40%, 정제수, 정제소금(국산), 복합야채맛엑기스
  [물엿, 양파농축액{양파(국산)}, 양배추(국내산), 마늘농축액, 정제소금], 화이바솔-2

▶내용량: 48g(4g X 12포)
▶원재료명 및 함량: 효모추출물 55%(글루타치온 0.91% 함유), 구운소금{국산 천일염 100%
  (신안군)}, 양파분말(국산), 마늘분말(국산), 표고버섯분말(국산)

스틱 1개만 넣으면 모든 요리 OK! 모든 한식 요리에 사용 가능한 자연 조미료! 

간편한
스틱포장

글루타치온
함유

동물성
원료
NO!

화학
첨가물
NO!

모든 요리에 감칠맛을 더해주는
만능 자연 조미료! 

2
감칠맛이 필요한 요리의 레벨 UP!
국, 탕, 찌개, 조림, 볶음, 무침 등 3

순~ 식물성!
채식주의자도 안심하고 섭취가능5

글루타치온이 함유된 효모추출물로
맛도 UP! 건강도 UP!4

1
한번에 톡~
1포만 있으면 2~4인기준 요리 끝!

국물 요리의 기본 육수!
국, 탕, 찌개. 전골 등에 사용

2
효모추출물로 만들어 
건강하고 안전한 요리 베이스3

순~ 식물성!
채식주의자도 안심하고 섭취가능5

소고기 육수와 같은 아미노산 외
18가지 이상 맛 성분 함유4

1
맛이 2% 부족할 때!
요리의 맛을 감칠 맛으로 조화롭게!

깊은 맛과 감칠 맛이 좋은 효모로 요리육수! 조미료 대신 모든 요리에 사용!

감칠맛
UP!

국내산
원료!

화학
첨가물
NO!

동물성
원료
NO!

효모
추출물

김치찌개 닭볶음탕된장찌개미역국소고기무국

국내산
원료!

화학
첨가물
NO!

동물성
원료
NO!

양조
간장

효모
추출물

야채
과즙

버섯류볶음소불고기 고등어조림소고기장조림 연근조림

화학
첨가물
NO!

동물성
원료
NO!

인공
감미료
NO!

설탕
NO!

과당
NO!

겉절이
3분!

찹쌀풀
화학

첨가물
NO!

사과과즙
야채육수

국내산
멸치액젓

깍두기 배추겉절이 백김치열무김치 쪽파김치

각종나물 감자볶음소고기무국 무나물

요 리 제 안

요 리 제 안

오징어채볶음 건새우볶음견과류볶음 멸치볶음떡볶이

분
말만능 요리선생 글루타치온 효모로

만능 요리선생 효모로 요리육수

▶내용량: 140g(10g X 14포) 
▶원재료명 및 함량: 구운소금70%{국산천일염100%(신안군)}, 덱스트린20%, 효모추출물10%

▶내용량: 250g 
▶원재료명 및 함량: 하선정 멸치액젓[멸치액젓100%{멸치77%(생물기준/국산), 천일염(외국산)}],
  정제수, 저감미당, 액상과당, 덱스트린, 정제소금(국산), 찹쌀가루{찹쌀100%(국산)}, 멸치농축액{멸치12.26%(국산)}, 
  사과농축과즙액{사과100%(국산)}, 고추엑기스, 효모추출물3%, 복합야채맛엑기스, 구아검

고춧가루, 마늘, 생강을 더하면 3분만에 완성! 모든 김치를 담글 수 있는 초간단 김치담금 소스

모든 김치를 간편하게 담글 수 
있는 김치담금 소스!

2
포기김치, 열무김치, 깍두기, 파김치, 겉절이, 
양념깻잎, 백김치, 오이소박이 등 모든 김치 가능3

영양가 있는 좋은 효모추출물이
김치를 더욱 맛있게 숙성5

액젓, 찹쌀풀, 사과농축과즙,
야채육수에 효모추출물의 황금비율!4

1
고춧가루와 마늘을 더하면
3분만에 겉절이가 뚝딱!

나트륨 함량은 30% 낮추고
짠맛은 그대로인 소금

2
효모추출물이 함유되어
감칠맛이 좋은 소금3

순~ 식물성!
채식주의자도 안심하고 섭취가능5

국, 무침, 볶음, 조림, 찜 등
모든 요리의 간을 맞추는데 사용4

1
신안산 구운 천일염으로 만들어 
안심하고 드실 수 있는 소금

나트륨함량은 낮추면서 짠맛은 그대로인 감칠맛을 지닌소금!

요 리 제 안

요 리 제 안

만능 요리선생 효모로 김치담금이

만능 요리선생 효모로 로나솔트

▶내용량: 480g 
▶원재료명 및 함량: 양조간장-HO 50.94%[양조간장원액99%{탈지대두(대두:인도산), 알파소맥(밀:미국산)}],
   올리고당, 설탕, 덱스트린, 배농축과즙액(배100%:국산,Brix72), 복합야채맛엑기스[물엿,양파농축액(양파:국내산),
   양배추(국내산), 마늘농축액(마늘:국내산), 정제소금(국내산), 대파(국내산)], 효모추출물, 정제소금(국산)

만능 요리간장!
간장이 들어가는 모든 요리

2
효모추출물로 만들어 
건강하고 안전한 조림간장 소스3

순~ 식물성!
채식주의자도 안심하고 섭취가능5

원료의 황금 비율로
감칠맛 UP!4

1
양조간장 베이스!
양조간장 + 과즙 + 야채육수

불고기, 조림, 볶음, 찜, 무침 등 간장이 들어가는 모든 한식 요리의 황금 레시피!

요 리 제 안

만능 요리선생 효모로 조림소스

▶내용량: 490g 
▶원재료명 및 함량: 올리고당, 양배추농축액(양배추:국산), 화이바솔-2, 효모추출물 4%, 
  정제수, 효소처리스테비아

무침, 볶음, 조림, 찜, 고기잴때, 양념장 등 
모든 요리에 설탕 대신 사용

2
효모추출물로 만들어 
건강하고 안전한 요리당3

순~ 식물성!
채식주의자도 안심하고 섭취가능5

감칠맛이 어우러진 깊고 진한 
자연 그대로의 단맛4

1
양배추에서 추출한
단맛이 좋은 순수한 당

설탕보다 단맛이 더 좋은 순~식물성 효모로 요리당! 설탕 대신 모든 요리에 사용!

요 리 제 안

만능 요리선생 효모로 요리당

신안산
천일염

구운
소금

나트륨
30%
Down

효모
추출물

▶다시다 대체용
   기존에 사용하시던 다시다와 동일하게 사용

화학첨가물 0%
효모추출물 21%
순 식물성 원료

효모로(분말타입) / 1kg
조리용
육수용

▶미원(MSG) 대체용
   기존에 사용하시던 미원(MSG)과 동일하게 사용

화학첨가물 0%
효모추출물 26%
순 식물성 원료

효모로 액상 / 2.2kg 육수용
조리용

▶간장이 들어가는 한식요리에 제격
   불고기, 조림, 볶음, 찜, 양념간장 등

화학첨가물 0%
효모추출물 사용
양조간장 사용
순 식물성 원료

효모로 조림소스 / 2.2kg
간장이

들어가는
요리

(찹쌀풀, 액젓, 과즙, 야채육수)

▶고추가루, 마늘, 생강만 넣어 버무리면
   3분만에 겉절이 완성
   각종 김치도 간편하게 뚝딱!

화학첨가물 0%
효모추출물 3%
국내산 원료

효모로 김치담금이 / 2.2kg
겉절이

각종김치
전용

업소전용 자연 조미료

고사리콩나물 호박나물제육볶음 오징어무국 육개장

낙지볶음

메추리알조림

우엉조림

깻잎김치

콩나물미역국 NAVER 효모로몰

제품주문: 042-826-6264 / 고객상담: 080-080-6264


